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新玉ねぎは温暖な地域で３～５月にかけて、収穫後乾燥させずにすぐに出荷される
早取り玉ねぎの総称です。そのため、いつもの玉ねぎより外皮が白く、甘みと
みずみずしさが魅力です。
ぜひ生のままサラダで召し上がってみてください。春の訪れを感じながら、
この時期ならではのおいしさを堪能しましょう!
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